Anlage , Hygiene- und Infektionsschutzstandards” zur CoronaSchVO NRW

Die nachfolgenden Hygiene- und Infektionsschutzstandards gelten fiir die nach der CoronaSchVO NRW
zuldssigen Angebote und Einrichtungen, soweit auf diese Anlage verwiesen wird.

Die nachfolgenden Standards bilden nur die Verpflichtungen ab, die sich aus dem Infektionsschutzgesetz
des Bundes und der CoronaSchVO NRW ergeben. Ggf. weitergehende Pflichten zum Infektionsschutz
bzw. zur Hygiene aus anderen Rechtsvorschriften (z. B. Arbeitsschutzrecht) missen ebenfalls und ggf.
auch dariiber hinaus beachtet werden.

Inhalt:

l. Gastronomie (Innen- und AuBBengastronomie)

Il. Beherbergungsbetriebe

lla. Ferienwohnungen, Ferienhduser und Campingplatze

lll. Friseurhandwerk in Friseursalons (entsprechend bei mobilen Friseurdienstleistungen)
IV. Podologische Behandlungen, podologische FuBpflege und FuBpflege

V. Kosmetikstudios, Nagelstudios, Tatowierstudios, Piercingstudios, Manikiirestudios

VI. Massage/Massagestudios

VII. Fitnessstudios

VIII. Hallenschwimmbdder, Freibdder, Naturbader und dhnliche Einrichtungen

IX. Fahrten in Reisebussen

X. Tagesausfliige, Ferienfreizeiten, Stadtranderholungen und Ferienreisen fiir Kinder und Jugendliche
XI. Kongresse und Messen

XIl. Hygienestandards fiir Musiker und Sanger im Orchester- und Theaterbetrieb (einschlieBlich Probenbetrieb)
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l. Gastronomie (Innen- und AuBBengastronomie)

Unabhangig von den nachfolgend aufgefiihrten Regelungen zum Infektionsschutz sind die Vorschriften zur Le-
bensmittelhygiene und Lebensmittelsicherheit einzuhalten.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

Der gemeinsame Besuch von Gaststatten und die gemeinsame Nutzung eines Tisches ist nur den Personen ge-
stattet, die nach § 1 Absatz 2 der CoronaSchVO von den Kontaktverboten im 6ffentlichen Raum ausgenommen
sind. Gasten, die nicht zur Einhaltung der nachfolgenden Regeln bereit sind, ist im Rahmen des Hausrechtes der
Zutritt zu verwehren.

Reservierungen sollten soweit moglich genutzt werden, um einen Riickstau von Gasten in Wartebereichen zu

vermeiden. Gasten muss ein Platz zugewiesen werden (Sitzplatzpflicht).

Gasten sowie Beschaftigten mit Symptomen einer Atemwegsinfektion, ist der Zutritt zu den Geschaftsraumen

zu verweigern; Ausnahmen bei Beschaftigten sind nach arztlicher Abklarung moglich.

Gaste mussen sich nach Betreten der Gastronomie (Innen- und AuBengastronomie) die Hande waschen bzw.

bei Bedarf desinfizieren (Bereitstellung Desinfektionsmittel mind. , begrenzt viruzid“). Kundenkontaktdaten der

Gaste sowie Zeitraume des Aufenthaltes in der Innen- und AuRengastronomie sind fir jede Tischgruppe - unter

Einholen des Einverstandnisses - nach § 2 a Absatz 1 der CoronaSchVO zu erheben. Dabei ist ausdriicklich eine

einfache, auf den Tischen ausliegender Liste (einschlieRlich Einverstandniserklarung zur Datenerhebung) fiir

jede den Tisch nutzenden Personengruppe ausreichend.

Tische sind so anzuordnen, dass

a. zwischen den Tischen mindestens 1,5 m Abstand (gemessen ab Tischkante bzw. den zwischen zwei Tischen
liegenden Sitzpldtzen) vorliegt. Ausnahme: bauliche Abtrennung zwischen den Tischen, die eine Ubertra-
gung von Viren flr den Tisch- und kompletten Sitzbereich verhindert.

b. bei Sitzbereichen in Ndhe von Arbeitsplatzen (Theke etc.) ein 1,5 m Abstand zu den Bewegungsrdumen des
Personals eingehalten wird. Unmittelbar vor der Theke sind Sitzpldtze nur mit zusatzlichen Barrieren zulas-
sig (z. B. Plexiglas wie im Einzelhandel).

Gange zum Ein-/Ausgang, zur Kiiche, zu Toiletten etc. miissen eine Durchgangsbreite haben, mit der beim

Durchgehen die Einhaltung des 1,5 m Abstandes zu den an den Tischen sitzenden Personen grds. eingehalten

werden kann. Soweit dies baulich nicht sichergestellt werden kann, sind aber Abweichungen flexibel zulassig,

da grundsatzlich im Innenbereich eine Verpflichtung zur Tragung einer Mund-Nase-Bedeckung auller am Sitz-
platz (§ 2 Abs. 3 Ziffer 7) gilt.

Uber Tischanordnungen und Bewegungsflichen ist eine Raumskizze zu erstellen, aus der sich die Abstinde er-

kennen lassen. Diese ist vor Ort vorzuhalten. In stark frequentierten Bereichen/Warteschlangen (Eingang, Toi-

letten etc.) sollen Abstandsmarkierungen angebracht werden.

Gebrauchsgegenstinde (Gewirzspender, Zahnstocher, etc.) diirfen nicht offen auf den Tischen stehen.

Speisen werden am Tisch ausschlielRlich als Tellergerichte serviert; Selbstbedienungsbuffets sind nur zulassig,

wenn die Gaste sich vor jeder Nutzung an bereitgestellten Desinfektionsmittelspendern die Hande desinfizieren

und bei der Nutzung eine Mund-Nase-Bedeckung tragen. Eine moglichst gute Abschirmung oder Abdeckung der

Speisen (,,Spuckschutz” 0.3.) ist zusatzlich sinnvoll.

Alle Gast- und Geschaftsraume sind ausreichend zu beliiften. Abfalle miissen in kurzen Intervallen ordnungsge-

maRk entsorgt werden.

Alle Kontaktflachen wie Arbeitsflachen, Polster, Stiihle, Tische, Speisekarten, Gewlirzspender etc. sind nach je-

dem Gebrauch mit einem fettlésenden Haushaltsreiniger zu reinigen.

Zeitschriftenauslagen sind unter strengem Hygieneschutz zuldssig. Spielecken, Sport- und Freizeitgeréate (Billard-

tische, Dartgerate etc.) sowie sonstige Genussmittel (Shisha-Pfeifen etc.) diirfen bis auf Weiteres nicht genutzt

werden. Die Nutzung von Automatenspielgeraten fir Einzelspieler ist zuldssig, wenn die Mindestabstande ein-
gehalten werden und eine Reinigung nach Ziffer 11 erfolgt.

Gebrauchte Textilien u. a. sind mit jedem Gastewechsel zu wechseln und bei mindestens 60 Grad Celsius zu

waschen.

Spllvorgange flir Geschirr und Glaser sollten moéglichst maschinell mit Temperaturen von mindestens 60 Grad

Celsius durchgefihrt werden. Nur ausnahmsweise sind niedrigere Temperaturen mit entsprechend wirksamen

Tensiden / Spulmitteln ausreichend.

Beschéftigte mit Kontakt zu den Gasten (Service etc.) missen eine Mund-Nase-Bedeckung tragen. Diese muss

bei Durchfeuchtung gewechselt werden. Nach jedem Abrdaumen von Speisengeschirr sollen Hindewaschen/

-desinfektion erfolgen. Hindewaschen/-desinfektion ansonsten mindestens alle 30 min, soweit dies noch nicht

erfolgt ist.

In Sanitar- und Gemeinschafts-/Pausenraumen sind Handedesinfektionsmittel, Fliissigseife und Einmalhandt-

cher zur Verfligung zu stellen. Die Raume sind in kurzen Intervallen zu reinigen. Es gilt hier ebenso der Mindest-

abstand untereinander.

Stand 30.05.2020



17. Die Beschiftigten werden in den vorgenannten SchutzmafRnahmen und Verhaltensregeln (inkl. allg. Regeln des
Infektionsschutzes wie , Niesetikette®, Einordnung von Erkaltungssymptomen etc.) unterwiesen. Gaste werden
durch Hinweisschilder, Aushange usw. Uber die einzuhaltenden Regeln informiert.

Die Umsetzung der vorstehenden Vorgaben erfordert ein gemeinsames Zusammenwirken aller Beteiligten. Das kann

sowohl eine Anpassung der Personalstdrke wie auch eine gréRere Geduld der Gaste fiir die zusatzlichen Arbeits-
schritte erfordern.
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